
LA BURRATA

Caviar Maison



2 petites burratas (125 g environ chacune) · 50 g de caviar osciètre
Prestige de la maison Kaviari · 1 cuillerée à soupe d’huile d’olive ·

Quelques herbes fraîches 

La burrata et caviar

IDÉES RECETTES

Dressez la burrata avec un filet d’huile d’olive et quelques herbes fraîches. 
Déposez une cuillerée de caviar sur le dessus et servez. 

Pour 2 personnes 
Temps de préparation : 10 minutes

Temps de cuisson : -

Caviar Maison


